
Bistro Spazio Italia

Benvenuti!



Bistro Spazio Italia

В Спацио Италия, где встречаются изысканный итальянский дизайн и аутентичные кулинарные

традиции, Анна и Джанбаттиста, создатели этого уникального пространства, соединили два

своих сердца: дизайнерские интерьеры, представленные итальянскими брендами, и вкус

истинно итальянской кухни.

Вдохновленные любовью к красоте и вкусу, они обратились к талантливому итальянскому

дизайнеру Марко Бортолину, чтобы создать особенную атмосферу уютного и элегантного

пространства. Здесь вы можете погрузиться в чарующую атмосферу Италии, наслаждаясь

превосходными блюдами и окунаясь в мир красоты.

В Латтерия 1963, входящей в Спацио Италия, вы сможете попробовать сыры, изготовленные по

традиционным рецептам под руководством опытного итальянского сыродела, и открыть для себя

аутентичный вкус и аромат блюд, приготовленных нашим итальянским шеф-поваром. Мы с

любовью создаем каждое блюдо, используя только свежие и качественные продукты, чтобы

поделиться с вами истинным вкусом Италии.

Buon appetito!



Cola z i o n e
ЗАВТРАКИ  КАЖДЫЙ ДЕНЬ С 9:00 ДО 14:00

ЗЕЛЕНЫЙ ЗАВТРАК С ЯЙЦОМ,

КИНОА И АВОКАДО

КАША РИСОВАЯ

РИСОВАЯ КОКО

ОМЛЕТ С ТОМАТАМИ

И СТРАЧАТЕЛЛОЙ

ЯЙЦА БЕНЕДИКТ С 

ЛОСОСЕМ

ЛОСОСЬ, КИНОА,

ЯЙЦО ПАШОТ

ЗЕЛЕНАЯ ГРЕЧКА С

ЯЙЦОМ ПАШОТ, ПЕСТО

И ПАРМЕЗАНОМ

ОМЛЕТ С ВЕТЧИНОЙ

ЗАПЕЧЕННЫЙ ЙОГУРТ

С ЛЕСНЫМИ ЯГОДАМИ

И МЕДОМ

КАША ОВСЯНАЯ С 

ЛЕСНЫМИ ЯГОДАМИ, 

БАНАНОМ И ГРАНОЛОЙ

ШАКШУКА С ФОКАЧЧЕЙ

СЫРНИКИ С ЯГОДНЫМ

СОУСОМ

510

540

490

700

490

830

690

350

640

590

640

ОМЛЕТ / ЯЙЦО ПАШОТ 2ШТ / СКРЕМБЛ 190

СОБЕРИ СВОЙ ИДЕАЛЬНЫЙ ЗАВТРАК

Огурцы 50 гр.

Лосось собственного посола 30гр.

Креветки 60 гр.

Моцарелла мини 30 гр.

Страчателла 80 гр.

Томаты 50 гр.

Авокадо 40 гр. 150

450

200

260

150

100

100

Индейка 50 гр.

Салями/Пармская  ветчина 30 гр.

130

300

Шпинат жареный 50 гр. 200

Говядина 50 гр. 300

Вареная ветчина Маранелло 40 гр. 200

Мини фокачча 85 гр. 180

Микс салат 30 гр. 160

Киноа 40 гр. 70 Соус  песто 30 гр. 150

с индейкой 50 гр.

с лососем 30 гр.

+260

+300



КРУАССАН

КЛАССИЧЕСКИЙ

КРУАССАН С ЛОСОСЕМ,

МАСКАРПОНЕ И 

ЯЙЦОМ ПАШОТ

КРУАССАН С ВЕТЧИНОЙ

МАРАНЕЛЛО

КРУАССАН ФИСТАШКОВЫЙ

КРУАССАН С МАЛИНОЙ

И МАСКАРПОНЕ

Cornetto

КРУАССАН С ИНДЕЙКОЙ

Oggi

250

500

500
600

680

750

МЕНЮ ЗАВТРАКОВ

(ВЕСЬ ДЕНЬ)



СЫРНАЯ ТАРЕЛКА С

СЕЗОННЫМ ВАРЕНЬЕМ

ПОД ЗАКАЗ: БУРРАТА С 

ТРЮФЕЛЕМ/ БИГ-БУРРАТА 

*уточняйте у официанта

Mozza r e l l a  Bar

ПЕЧЕНЫЙ СЫР СКАМОРЦА 

С ТОМАТНОЙ САЛЬСОЙ

1190

780

КАПРЕЗЕ

МОЦАРЕЛЛА - ФРИТО С 

ТОМАТНОЙ САЛЬСОЙ

САЛАТ С МОЦАРЕЛЛОЙ,

ГРУШЕЙ И ПАРМОЙ 

710

800

750

СТРАЧАТЕЛЛА, СЛАДКИЕ 

ТОМАТЫ, ОРЕХ

СТРАЧАТЕЛЛА, САЛЯМИ, 

ТРЮФЕЛЬНОЕ МАСЛО

650

750

БУРРАТА С АНЧОУСАМИ

И ТЕПЛЫМИ ТОМАТАМИ

ТРЮФЕЛЬНАЯ БУРРАТА С

ЗАПЕЧЕННЫМ ПЕРЦЕМ 

И ФОКАЧЧЕЙ

1050

1050

НА НАШЕЙ СОБСТВЕННОЙ СЫРОВАРНЕ МЫ С ЛЮБОВЬЮ ВАРИМ ДЛЯ ВАС ИСКЛЮЧИТЕЛЬНОГО КАЧЕСТВА

МЯГКИЕ СЫРЫ ИЗ МОЛОКА ФЕРМЕРСКИЙ КОРОВ ВЫСШЕГО КАЧЕСТВА. 

В ГОД МЫ ПРОИЗВОДИМ БОЛЕЕ 180 ТОНН СЫРА, А ЗАКВАСКУ И ФЕРМЕНТЫ ЗАКУПАЕМ НАПРЯМУЮ ИЗ ИТАЛИИ.



Anti p a s t i  & Ins a l a t e

САЛАТ ГРЕКО

ЦЕЗАРЬ С КУРИЦЕЙ ПОЛЛО

ЦЕЗАРЬ С КРЕВЕТКАМИ ГАМБЕРИ

ВИТЕЛЛО ТОННАТО

САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ,

АВОКАДО И СЫРОМ 

СТРАЧАТЕЛЛА

САЛАТ С  РОСТБИФОМ

БАТАТ С ОВОЩАМИ 

КАПОНАТТА И СЫРОМ

СТРАЧАТЕЛЛА

ЗАПЕЧЕННЫЙ БАКЛАЖАН

АССОРТИ ИТАЛЬЯНСКИХ

КОЛБАС С ФОКАЧЧЕЙ

ПАРМИДЖАНО

ТРАДИЦИОННЫЙ ИТАЛЬЯНСКИЙ

АРТИШОКИ ИТАЛЬЯНСКИЕ

110гр.

ОЛИВКИ ГРЕЧЕСКИЕ

50гр.

ЗЕЛЕНЫЙ МЯТНЫЙ САЛАТ

С АВОКАДО 

ТЕПЛЫЙ САЛАТ С 

МОРЕПРОДУКТАМИ 

И СВЕЖЕЙ ЗЕЛЕНЬЮ 

СТЕЙК ИЗ ЦВЕТНОЙ 

КАПУСТЫ И БРОККОЛИ

810

850

800

850

800

820

930

1190

870

880

830

1350

500

250

450



Zupp e

ТОМАТНЫЙ СО СТРАЧАТЕЛЛОЙ

ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП ОТТУНО

КУРИНЫЙ СУП С 

ФРИКАДЕЛЬКАМИ

СЫРНЫЙ СУП

КРЕМ-СУП ИЗ БРОККОЛИ

690

610

610 560

560

Past a

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ ДИ МАРЕ

С МОРЕПРОДУКТАМИ

СПАГЕТТИ КАРБОНАРА

ТАЛЬОЛИНИ СКАРПЕТТА

С ПОМИДОРАМИ

ТАЛЬОЛИНИ С КРЕВЕТКАМИ

И ФИСТАШКАМИ

ТАЛЬЯТЕЛЛЕ БОЛОНЬЕЗЕ

ЛАЗАНЬЯ ДИ КАРНЕ

РАВИОЛЛИ С ЛОСОСЕМ

ЕЖЕДНЕВНО МЫ ДЕЛАЕМ ПАСТУ ИЗ ДВУХ ВИДОВ ИТАЛЬЯНСКОЙ МУКИ 

MOLINO GRASSI SEMOLA И MOLINO GRASSI 00

ПАППАРДЕЛЛЕ С ГРИБАМИ

ПАППАРДЕЛЛЕ С 

ТОМЛЕННЫМ МЯСОМ

780

1200

1020

980

1050

790

1300

810

850

*ЕСЛИ У ВАС ЕСТЬ АЛЛЕРГИИ ИЛИ ПИЩЕВЫЕ ПРЕДПОЧТЕНИЯ, ПРОСИМ СООБЩИТЬ НАМ ОБ ЭТОМ

*ПОДАЧА БЛЮД МОЖЕТ ОТЛИЧАТЬСЯ ОТ ПРЕДСТАВЛЕННОЙ НА ФОТОГРАФИИ



Sec o n d o  p i a t t o

ОСЬМИНОГ С БРОККОЛИ И

КРЕМ-БАТАТОМ С ИМБИРЕМ

СТЕЙК ЛОСОСЯ С КАРПАЧЧО ИЗ

ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ И МИНИ

КАРТОФЕЛЕМ

КУРИНАЯ ГРУДКА

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

ТЕЛЯЧЬИ ЩЕЧКИ И 

ФРЕГОЛА С ОВОЩАМИ

БЕФСТРОГАНОВ С ГРИБАМИ

УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ

ЧЕРНАЯ ТРЕСКА С БРОККОЛИ

И КРЕМ-МОРКОВЬЮ

ФИЛЕ МИНЬОН С

БРОККОЛИ

ГАРНИРЫ НА ВЫБОР:

РИС НА РИЗОТТО С ШАФРАНОМ

КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

СТЕЙК ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ И

      БРОККОЛИ

ОССОБУКО

1590

1560

1100

1290

900

1680

1200

1600

2150

Ris o t t o

ДЛЯ РИЗОТТО МЫ ИСПОЛЬЗУЕМ ИТАЛЬЯНСКИЙ РИС КАРНАРОЛИ ИЗ ЗАПОВЕДНИКА 

САН-МАССИМО, КОТОРЫЙ ЕЩЕ НАЗЫВАЮТ “ЦАРЕМ РИСА”

РИЗОТТО С БЕЛЫМИ ГРИБАМИ

РИЗОТТО С МОРЕПРОДУКТАМИ

РИЗОТТО С ТОМЛЕННЫМ

МЯСОМ И СОУСОМ

КАЧО-ПЕППЕ

1200

1460

1500



АВТОРСКИЙ СОУС LATTERIA 1963 ДЛЯ ПИЦЦЫ

РЕКОМЕНДУЕМ ДОБАВИТЬ СОУС ДЛЯ КОРОЧЕК

Piz z a

МАРГО-РИТА

ПАРМА & РУКОЛА

СТРАЧАТЕЛЛА & РУКОЛА

ДЬЯВОЛА

НЕПТУН

С МОРЕПРОДУКТАМИ

С ИНДЕЙКОЙ И

ЗАПЕЧЕННЫМ ПЕРЦЕМ

МЯСНАЯ С АРОМАТНЫМ

ТРЮФЕЛЕМ

КАПРИ-РИМ 1973

ВЕГЕТАРИАНО

ПЯТЬ СЫРОВ 1963

ПЯТЬ СЫРОВ С ТРЮФЕЛЕМ

БУРРАТА С ТОМАТАМИ

МАРАНЕЛЛО

МИСТО

С ЛОСОСЕМ И 

СКАМОРЦИЕЙ

ГРУША & ГОРГОНЗОЛА

БОСКО

НА ТОМАТНОЙ ОСНОВЕ: НА СЛИВОЧНОЙ ОСНОВЕ: 

МОРТАДЕЛЛА

ПРО ТАКИЕ БЛЮДА ИТАЛЬЯНЦЫ ГОВОРЯТ “È DA LECCARSI I BAFFI!”

КРЕВЕТКИ & ЦУКИНИ

СТРАЧАТЕЛЛА & СПЬЯНАТА 

КАЛАБРА

590

КАРБОНАРА

1100

930

930

860

1390

990

1150

1200

910

1300

1190

990

1250

930

1190

1190

960

1100

1190

1290

950

70



ПАНИНО МАРАНЕЛЛО 630

Foca c c i a i

ФОКАЧЧА С ОРЕГАНО

ПАНИНО СТРАЧАТЕЛЛА

ПАНИНО КАПРЕЗЕ

ПАНИНО КАЛАБРЕЗЕ

ПАНИНО РОСТБИФ

ФОКАЧЧА С РОЗМАРИНОМ

ФОКАЧЧА С КРАСНЫМ

ЛУКОМ

ФОКАЧЧА С ПАРМЕЗАНОМ

ПАНИНО ТАККИНО

 Pan i n i

380

380

610

610

610

630

610

-PANINI (ИТАЛ.) МАЛЕНЬКАЯ БУЛОЧКА

МЫ ЗАМЕШИВАЕМ ТЕСТО НА ОСНОВЕ МУКИ MOLINO GRASSI, ПО УНИКАЛЬНОЙ 

ИТАЛЬЯНСКОЙ ТЕХНОЛОГИИ

380

380

ПАНИНО НЕПТУН 610



Dolce

ТОРТ МЕДОВИК

ТОРТ С ШОКОЛАДОМ

И ГОЛУБИКОЙ

САН-СЕБАСТЬЯН

ПАННА-КОТТА С МАЛИНОЙ

КРЕМ-БРЮЛЕ

ИТАЛЬЯНСКИЕ МОРОЖЕНОЕ

И СОРБЕТ В АССОРТИМЕНТЕ

БЕЗЕ С ФИСТАШКАМИ

И МАЛИНОЙ

не судите по корочке. внутри легкая

сливочная текстура и никакого бисквита -

ничто не отвлекает от нежного вкуса 

КЛУБНИКА-МЯТА

МАНГО-МАРАКУЙЯ

МОРКОВНЫЙ ТОРТ

С МАСКАРПОНЕ

МАКАРОН

ГРУША-ГОРГОНЗОЛА/ФИСТАШКА-МАЛИНА/

КЛУБНИКА-БАЗИЛИК

ЭКЛЕР

ВАНИЛЬНЫЙ/ФИСТАШКОВЫЙ/

ШОКОЛАДНЫЙ

ДЕСЕРТ ШОКОЛАДНЫЙ

БРАУНИ

КОФЕ И МАСКАРПОНЕ/ С МИНДАЛЕМ/

НА ТЕМНОМ ПИВЕ/ С ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ

АССОРТИ ТИРАМИСУ

- КЛАССИЧЕССКИЙ

-С ФИСТАШКОЙ

-С НУТЕЛЛОЙ

ПЕЧЕНЬЕ ВИЕНЕЗЕ

КАНТУЧЧИ ФИСТАККИ

ПЕЧЕНЬЕ С ПЕКАНОМ 

КАНТУЧЧИ МАНДЕРЛИ

ПЕЧЕНЬЕ ПЬЕМОНТЕЗЕ

ПЕЧЕНЬЕ БЕЗЕ

ДОМАШНЕЕ ПЕЧЕНЬЕ ИЗ НАШЕЙ КОНДИТЕРСКОЙ 

ВСЕ ДЕСЕРТЫ МЫ СОЗДАЕМ САМИ, ИМЕННО ПОЭТОМУ ОНИ ПОЛУЧАЮТСЯ

ТАКИМИ НЕЖНЫМИ, МЯГКИМИ И ПРОСТО ТАЮТ ВО РТУ.

ЛЮБИМЫЙ ДЕСЕРТ

НАШИХ ГОСТЕЙ

620

760

670

650

650

760

440

690

510

510

480

95

340

150

200

300

380

390

315

360

380

100ГР.

АССОРТИ ПЕЧЕНЬЯ

275гр.

900


